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CAO MODERN MEXICAN KITCHEN  OFRECE UNA 
PROPUES TA GA S TRONÓMIC A IRRE VERENTE, 

INSPIR ADA EN L A S ME JORES RECE TA S DEL NORTE 
DE MÉ XICO, DONDE LOS CORTES , L A PARRILL A Y EL 

HUMO SER ÁN LOS PROTAGONIS TA S DE L A COCINA . UN 
LUGAR DE C AR ÁC TER AUTÉNTICO E ÍNTIMO



EMPANADAS 2 pzas
A ELEGIR: 

 •  CARNE

• RAJAS

• QUESILLO

CON CHIMICHURRI DE HABANERO

SOPA DE TORTILLA
QUESO PANELA, AGUACATE, CREMA ÁCIDA Y CHILE PASILLA

TOSTADAS DE ATÚN* 2 pzas
DE MAÍZ AZUL CON AGUACATE, MAYONESA DE CHIPOTLE, SALSA DE SOYA Y 

CILANTRO

ARRACHERA 300 g
ACOMPAÑADOS DE PAPAS A LA FRANCESA O ENSALADA

DE LA CASA

PECHUGA DE POLLO AL MOLE 150 g
A SADA CON MOLE DE TAMARIND O, VEGE TALES

DE L A MILPA Y A JONJOLÍ

CAMARONES AL AJILLO 180 g
CON PAPA S BR AVA S Y PIMIENTOS

PAY DE PLÁTANO
HOJALDRE CON PL ÁTANO, CREMA DIPLOMÁTIC A CON C ANEL A Y HEL AD O 

DE VAINILL A . CON SAL SA DE DULCE DE LECHE

PASTEL DE CHOCOLATE
CON BROWNIE, GANACHE DE CARAMELO Y CHOCOLATE BLANCO. 

CUBIERTO DE BETÚN DE CHOCOLATE, POLVO DE JAMAICA Y COULIS DE 

BLUEBERRY Y OPORTO

G O L DG O L DG O L D

A ELEGIR

A ELEGIR

A ELEGIR

PLATO FUERTE

ENTRADA

POSTRE

INCLUYE IVA. | NO INCLUYE BEBIDAS | PROPINA NO INCLUIDA | *EL CONSUMO DE PRODUCTOS 
CRUDOS ES BAJO LA RESPONSABILIDAD DE QUIÉN LO SOLICITA SSA. | ESTE MENÚ SOLO APLICA 

PARA GRUPOS DE MÁS DE 10 PERSONAS.

$700 PESOS MEXICANOS
PRECIO POR PERSONA



P L AT I N U MP L AT I N U MP L AT I N U M

INCLUYE IVA. | NO INCLUYE BEBIDAS | PROPINA NO INCLUIDA | *EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO LA RE-
SPONSABILIDAD DE QUIÉN LO SOLICITA SSA. ESTE MENÚ SOLO APLICA PARA GRUPOS DE MÁS DE 10 PERSONAS.

A ELEGIR A ELEGIR A ELEGIR

PLATO FUERTEENTRADA POSTRE

SONORITAS DE
CAMARÓN 4 pzas
EN TORTILL A DE HARINA A L A 

PARRILL A , RELLENOS DE TINGA DE 

C AMARÓN , FRIJOL Y QUESO.CON 

SAL SA AGUAC ATADA

ENSALADA 
CAPRESE MEXICANA

TOMATE BOL A , QUESILLO 

OA X AQUEÑO, VINAGRE TA DE LIMA 

YUC ATEC A Y PEPITA S TOS TADA S

QUESO FUNDIDO 
CON CHISTORRA 50 g

CON TORTILL A S DE HARINA

FILETE CHEMITA 240 g
CON PURÉ DE PAPA MANTEQUILL A Y 

JUGO DE C ARNE

SALMÓN 
ZARANDEADO 250 g

A L A PARRILL A . CON MANTEQUILL A DE 

MOS TA Z A , ACELGA S , SAL SA Z AR ANDE ADA 

Y ESQUITES A SAD OS

FETUCCINI ALFREDO 
CON CAMARONES AL 

TEQUILA 150 g 
CON POLVO DE CHILES SECOS Y PERE JIL

PASTEL DE ELOTE
BIZCO CHO DE ELOTE BL ANCO 

RELLENO DE SAL SA DE TRES LECHES 

DE C A JE TA , CREMA BATIDA Y GALLE TA 

DE VAINILL A CRUJIENTE

PASTEL DE 
CHOCOLATE

CON BROWNIE, GANACHE DE 

C AR AMELO Y CHO COL ATE BL ANCO. 

CUBIERTO DE BE TÚN DE CHO COL ATE, 

POLVO DE JAMAIC A Y COULIS DE 

BLUEBERRY Y OPORTO

$800 PESOS MEXICANOS
PRECIO POR PERSONA
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INCLUYE IVA. | NO INCLUYE BEBIDAS | PROPINA NO INCLUIDA | *EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO LA RE-
SPONSABILIDAD DE QUIÉN LO SOLICITA SSA. ESTE MENÚ SOLO APLICA PARA GRUPOS DE MÁS DE 10 PERSONAS.

A ELEGIR A ELEGIR A ELEGIR

PLATO FUERTEENTRADA POSTRE

TIRADITO DE 
SALMÓN* 120 g

AGUACHILE VERDE, NAR ANJA AGRIA , 

L IMA YUC ATEC A , CEBOLL A ENCURTIDA 

Y AGUAC ATE

ALBONDIGAS DE RES 
DE LA ABUELA 200 g

SAL SA DE CHIPOTLE Y QUESO 

PARMESANO

ENSALADA CÉSAR 50 g
RECE TA TR ADICIONAL ; LECHUGA L ARGA , 

QUESO PARMESANO, ADEREZO DE 

ANCHOA S Y CRUTONES AL A JO

A ELEGIR: 

 •  PECHUGA DE POLLO A SADA 170 g 

• CAMARÓN AL GRILL 150 g

RIB EYE 300 g
ACOMPAÑAD OS DE PAPA S A L A 

FR ANCESA O ENSAL ADA DE L A C A SA

PULPO A LAS 
BRASAS 250 g

CON PAPA A SADA Y MANTEQUILL A 

DE HIERBA S FINA S

SÁBANA DE RES 
INVIERNO 180 g

FRIJOLES REFRITOS , SAL SA VERDE, 

QUESO GOUDA , CIL ANTRO Y 

TORTILL A S DE MAÍZ

CHEESECAKE 
FRUTOS ROJOS

BA SE DE GALLE TA DE CHO COL ATE, 

YO GURT, CREMOSO DE FRESA Y JELLY 

DE FRUTOS ROJOS . CON COULIS DE 

FRUTOS ROJOS , HIERBABUENA Y 

MANDARINA

PASTEL DE 
CHOCOLATE

CON BROWNIE, GANACHE DE 

C AR AMELO Y CHO COL ATE BL ANCO. 

CUBIERTO DE BE TÚN DE CHO COL ATE, 

POLVO DE JAMAIC A Y COULIS DE 

BLUEBERRY Y OPORTO

$950 PESOS MEXICANOS
PRECIO POR PERSONA



BARRA LIBRE
REGULAR

INCLUYE:
RON:  BAC ARDI BL ANCO, MATUSALEM PL ATINO, MATUSALEM CL Á SICO, 

C APTAIN MORGAN SPICED

VODK A:  SMIRNOFF, SMIRNOFF TAMARIND O, ABSOLUT A ZUL

WHISK Y:  JOHNY WALKER RED L ABEL , JACK DANIEL S ,  BULLEIT BOURBON

TEQUIL A :  CUERVO TR ADICIONAL REPOSAD O, CUERVO TR ADICIONAL 

PL ATA , PATRÓN CRIS TALINO, PATRÓN SILVER

GINEBR A:  TANQUER AY, BEEFE ATER , PUERTO DE INDIA S S TR AWBERRY

MEZCAL :  UNION , 4 0 0 CONE JOS ESPADÍN JOVEN , 4 0 0 CONE JOS 

REPOSAD O

BR ANDY:  TORRES 10

LICOR:  BAILE YS

CERVEZ A:  NACIONAL E IMPORTADA

*NO INCLUYE VINO, AGUA EMBOTELLADA, NI BEBIDAS ENERGÉTICAS. 
2 HORAS DE BARRA LIBRE CONSUMO MÍNIMO.

BARRA LIBRE

INCLUYE:

PREMIUM

RON:  BAC ARDI BL ANCO, MATUSALEM PL ATINO, MATUSALEM 

CL Á SICO, C APTAIN MORGAN SPICED, APPLE TON SIGNATURE 

BLEND, HAVANA CLUB 7 Y,  Z AC APA CENTENARIO 2 3 Y

VODK A:  SMIRNOFF, SMIRNOFF TAMARIND O, ABSOLUT A ZUL , 

KE TEL ONE ORIGINAL , S TOLICHNAYA

WHISK Y:  JOHNY WALKER RED L ABEL , JOHNY WALKER BL ACK 

L ABEL , JACK DANIEL S ,  BULLEIT BOURBON , BUCHANNA´S 12Y, 

BUSHMILL S BL ACK BUSH , DEWARDS 12Y

TEQUIL A :  CUERVO TR ADICIONAL REPOSAD O, CUERVO 

TR ADICIONAL PL ATA , PATRÓN CRIS TALINO, PATRÓN SILVER , 

D ON JULIO BL ANCO, D ON JULIO REPOSAD O, MAES TRO D OBEL 

DIAMANTE, 18 0 0 CRIS TALINO, HERR ADUR A REPOSAD O

GINEBR A:  TANQUER AY, BEEFE ATER , BOMBAY SAPPHIRE, 

HENDRICKS , PUERTO DE INDIA S S TR AWBERRY

MEZCAL :  UNION , 4 0 0 CONE JOS ESPADÍN JOVEN , 4 0 0 CONE JOS 

REPOSAD O, MONTELOBOS JOVEN

BR ANDY:  TORRES 10

LICOR:  BAILE YS

COÑAC:  HENNESY VS

CERVEZ A: NACIONAL E INTERNACIONAL

*NO INCLUYE VINO, AGUA EMBOTELLADA, NI BEBIDAS ENERGÉTICAS.
2 HORAS DE BARRA LIBRE CONSUMO MÍNIMO.

$600 MXN
PRECIO POR PERSONA

($300 MXN HORA ADICIONAL)

($425 MXN HORA ADICIONAL)

$850 MXN 
PRECIO POR PERSONA





TOTAL: 210 personas
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TERRAZA SALÓN BAR
10 personas120 personas 80 personas

1 2 3



MARINA PUERTO CANCÚN, ZONA HOTELERA, CANCÚN, QROO.

ventas@andermail .com
Tel .  9 9 8 8 4 0 7 18 3 /  8 4

VENTAS Y GRUPOS

JUAN CARLOS GARZA
juancarlos .garza@ grupoandersons .com

   caorestaurante        CAO Restaurante

WWW.CAORESTAURANTE.COM




