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Con el sabory estilo de Tijuana surge en Cancun un espacio
casual, comodo y divertido en donde podras disfrutarla
cerveza artesanal mexicana, nuestra exquisita cocteleriay
degustarlos mejores vinos acompafnados de excelentes
mariscos en el corazén de la Riviera Maya
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GUACAMOLE

TOSTADA DE ATUN*
Ponzu, crema de habanero, cebolla
morada, tomate, pepino, cilantro,
aguacateycebolla
cambray deshidratada

TACO TIJUANERO

Pulpo alas brasas, camardn
enchilado, cecina deres, frijoles,
queso, aguacatey pico de gallo

Picante
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FILETE DE PESCADO 2004
Preparaciones:

» Empanizado: Converduras asadasy tzatziki

» Alaplancha: Conarrozblancoy

vegetales asados

« Al gjillo: Asado con chips de ajoy chile guajillo
frito, arroz blanco con verduras y chayote asado
» Zarandeado: Asado con salsa cremosadela
casa, cebollas cambray asadasy arroz blanco
converduras

CAMARONES ENTEROS 3609 _# _#

Preparaciones:

o Al gjillo: Con arroz blanco converduras

y ensaladadelacasa

» Zarandeados: Con arroz blanco converduras
yensaladadelacasa

o Almezquite: Con limén amarillo

» Aladiabla: Acompanados de arroz blanco
converduras

SALMON AL GRILL EN SALSA _#
MORITA 2004
Con puré de platano macho
y verduras asadas

PECHUGA DE POLLO AL
LADRILLO 250¢

Papas cambray selladas en aceite de oliva
conromero, frijoles de ollay ajo

$650 MXN

PRECIO POR PERSONA
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PAN DE ELOTE

PIE DE LIMON

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Propina No Incluida | *El consumo de productos crudos es bajo la
responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menu solo aplica para grupos de mas de 10 personas.




CARPACCIO MAR Y TIERRA*
100 g

Laminas de pulpo, ldaminas de filete de
res, nopales curados en sal, aderezo
de chiltepiny cebolla encurtida

COCTEL ESTILO TIJUANA

1209
Camarén, salsa especial, salsa
mexicana, aguacatey jugo
de mariscos

OSTIONES:

® KUMAMOTO ¢ pzas

® KUMIAI ¢ pzas
® GRANJA 6 pzas

Picante

PULPO 250g
Preparaciones:
« Al hierro: Cacahuate, chile de arbol, mantequilla
de ponzuy cilantro. Con arrozblanco con verduras
« Al grill: Con pasta de ajo rostizado, puré de papa,
limén amarilloy cilantro

CAMARONES ENTEROS 3609 _# _#
Preparaciones:

« Al gjillo: Con arroz blanco con verduras

y ensaladadelacasa

» Zarandeados: Con arroz blanco con verduras

y ensaladadelacasa

o Almezquite: Conlimén amarillo

« Aladiabla: Acompafados de arroz blanco
converduras

LOBINA EN ADOBO DE CHILE MIXE _#

200g¢g
Sobre cama de esquites con camarén

PECHUGA DE POLLO AL LADRILLO

250 g
Papas cambray selladas en aceite de oliva
conromero, frijoles de ollay ajo

$1,000 MXN

PRECIO POR PERSONA

TERCER

FLAN

PIE DE LIMON

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Propina No Incluida | *El consumo de productos crudos es bajo la
responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menu solo aplica para grupos de mas de 10 personas.




-+ BARRR LIBRE ---

REGULAR

$600

PRECIO POR PERSONA
($300 MXN HORA ADICIONAL)

RON: BacardiBlanco, Matusalem Platino, Matusalem
Clasico, Captain Morgan Spiced

VODKA: Absolut Azul, Smirnoff, Smirnoff Tamarindo

MEZCAL: Unidén, 400 Conejos Espadin Joven, 400 Conejos
Espadin Reposado

TEQUILA: Cuervo Tradicional Plata, Cuervo Tradicional
Reposado, Patrén Cristalino, Patrén Silver

WHISKY: Bulleit Bourbon, JW Red Label, Jack Daniel’s
GINEBRA: Tanqueray, Beefeater, Puerto de Indias Strawberry
LICOR: Baileys

BRANDY: Torres 10

CERVEZA: Nacional e Internacional

COCTELERIA: Mixologia de la Casa

NO INCLUYE: Vino, agua embotellada o
bebidas energizantes
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PREMIVM
$850

PRECIO PORPERSONA
($425 MXN HORA ADICIONAL)

RON: BacardiBlanco, Matusalem Platino, Matusalem Clasico,
Captain Morgan Spiced, Appleton Signature Blend, Havana
Club 7Y, Zacapa Centenario 23Y

VODKA: Smirnoff, Smirnoff Tamarindo, Absolut Azul,
Stolichnaya, Ketel One Original

MEZCAL: Unién, 400 Conejos Espadin Joven, 400 Conejos
Espadin Reposado, Montelobos Espadin

TEQUILA: Don Julio Blanco, Don Julio Reposado, Maestro Dobel
Diamante, Cuervo Tradicional Reposado, Cuervo Tradicional
Plata, 1800 Cristalino, Herradura Reposado, Patrén Cristalino,
Patrén Silver

WHISKY: Buchanan’s 12Y, Jack Daniel’s, JW Black Label, JW Red
Label, Bushmills Black Bush, Bulleit Bourbon, Dewars 12Y

GINEBRA: Tanqueray, Bombay Sapphire, Hendrick’s,
Beefeater, Puerto de Indias Strawberry

CONAC:Hennessy VS

LICOR: Baileys

BRANDY: Torres 10

CERVEZA: Nacional e Internacional
COCTELERIA: Mixologia de la Casa

: T,.""_ NO INCLUYE: Vino, agua embotellada o bebidas energizantes
C—

*Lamezcla de bebidas energizantes con destilados es responsabilidad del consumidor, deslindandose el establecimiento de la mezclay consumo de éstos.

Evita el Exceso. 2 horas de barra libre consumo minimo, incluye mezcladores. No incluye el 15 % de servicio.Esté menu aplica para grupos de mas de 10 personas.
Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en pesos mexicanos. EZCUN090924
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TOTAL:

220 personas



VERTAS Y GRUPQS

MWM

ventas@andermail.com
(998)8407183/84

DIRECTOR DE VENTAS

Juan Carlos Garza
juancarlos.garza@grupoandersons.com
(55)18418016

Orgulloso Miembro

eeeee

0% VWA @ ROOF Ry  seofigs &> Nicoletta  ERIZO




