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Con el sabor y estilo de Tijuana surge en Cancún un espacio 
casual, cómodo y divertido en donde podrás disfrutar la 

cerveza artesanal mexicana, nuestra exquisita coctelería y 
degustar los mejores vinos acompañados de excelentes 

mariscos en el corazón de la Riviera Maya

ESTILO TIJUANA
MARISCOSMARISCOS



A ELEGIR A ELEGIRA ELEGIR A ELEGIR

$650 MXN
PRECIO POR PERSONA

A ELEGIRA ELEGIR

GUACAMOLE

TOSTADA DE ATÚN*
Ponzu, crema de habanero, cebolla 

morada, tomate, pepino, cilantro, 
aguacate y cebolla

cambray deshidratada

TACO TIJUANERO
Pulpo a las brasas, camarón 

enchilado, cecina de res, frijoles, 
queso, aguacate y pico de gallo

PAN DE ELOTE

PIE DE LIMÓN

FILETE DE PESCADO 200 g
Preparaciones:
• Empanizado 
• A la plancha
• Al ajillo
• Zarandeado

CAMARONES ENTEROS 360 g
Preparaciones:
• Al ajillo
• Zarandeados
• Al mezquite
• A la diabla  

SALMÓN AL GRILL EN SALSA 
MORITA 200 g

Con puré de plátano macho 
y verduras asadas

PECHUGA DE POLLO AL 
LADRILLO 250 g

Papas cambray selladas en aceite de oliva 
con romero, frijoles de olla y ajo

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Propina No Incluida | *El consumo de productos crudos es bajo la 
responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas.



$1,000 MXN
PRECIO POR PERSONA

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Propina No Incluida | *El consumo de productos crudos es bajo la 
responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas.

A ELEGIR A ELEGIR A ELEGIR

CARPACCIO MAR Y TIERRA* 
100 g

Láminas de salami de pulpo, láminas 
de filete de res, nopales curados en 

sal, aderezo de chiltepín
y cebolla encurtida 

CÓCTEL ESTILO TIJUANA
MIXTO 120 g

Con salsa especial, salsa mexicana, 
aguacate y jugo de mariscos

OSTIONES:

PULPO 250 g
Preparaciones:
• Al hierro: Cacahuate, chile de árbol, mantequilla 
de ponzu y cilantro. Con arroz blanco con verduras
• Al grill: Con caldo de camarón  y guacamole

CAMARONES ENTEROS 360 g
Preparaciones:
• Al ajillo 
• Zarandeados
• Al mezquite
• A la diabla

LOBINA EN ADOBO DE CHILE 
MIXE 200 g

Sobre cama de esquites con camarón

PECHUGA DE POLLO AL 
LADRILLO 250 g

Papas cambray selladas en aceite de oliva 
con romero, frijoles de olla y ajo

FLAN

PIE DE LIMÓN

• KUMAMOTO 6 pzas

• GRANJA 6 pzas

• KUMIAI 6 pzas



BARRA L IBRE
$600

PRECIO POR PERSONA
($300 MXN HORA ADICIONAL)

BARRA L IBRE
REGULAR

BARRA L IBREBARRA L IBRE
PREMIUM

$850
PRECIO POR PERSONA

($425 MXN HORA ADICIONAL)

*La mezcla de bebidas energizantes con destilados es responsabilidad del consumidor, deslindándose el establecimiento de la mezcla y consumo de éstos.
Evita el Exceso. 2 horas de barra libre consumo mínimo, incluye mezcladores. No incluye el 15 % de servicio.Esté menú aplica para grupos de más de 10 personas. 

Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en pesos mexicanos. EZCUN260723

RON: Bacardí Blanco, Matusalem Platino, Matusalem 
Clásico, Captain Morgan Spiced
VODKA: Absolut Azul, Smirnoff, Smirnoff Tamarindo
MEZCAL: Unión, 400 Conejos Espadín Joven, 400 Conejos 
Espadín Reposado
TEQUILA: Cuervo Tradicional Plata, Cuervo Tradicional 
Reposado, Patrón Cristalino, Patrón Silver
WHISKY: Bulleit Bourbon, JW Red Label, Jack Daniel’s
GINEBRA: Tanqueray, Beefeater, Puerto de Indias Strawberry
LICOR: Baileys
BRANDY: Torres 10
CERVEZA: Nacional e Internacional
COCTELERÍA: Mixología de la Casa

NO INCLUYE: Vino, agua embotellada o 
bebidas energizantes

RON: Bacardí Blanco, Matusalem Platino, Matusalem Clásico, 
Captain Morgan Spiced, Appleton Signature Blend, Havana 
Club 7Y, Zacapa Centenario 23Y
VODKA: Smirnoff, Smirnoff Tamarindo, Absolut Azul,
Stolichnaya, Ketel One Original
MEZCAL: Unión, 400 Conejos Espadín Joven, 400 Conejos 
Espadín Reposado, Montelobos Espadín
TEQUILA: Don Julio Blanco, Don Julio Reposado, Maestro Dobel 
Diamante, Cuervo Tradicional Reposado, Cuervo Tradicional 
Plata, 1800 Cristalino, Herradura Reposado, Patrón Cristalino, 
Patrón Silver
WHISKY: Buchanan’s 12Y, Jack Daniel’s, JW Black Label, JW Red 
Label, Bushmills Black Bush, Bulleit Bourbon, Dewars 12Y
GINEBRA: Tanqueray, Bombay Sapphire, Hendrick’s, 
Beefeater, Puerto de Indias Strawberry
COÑAC:Hennessy VS
LICOR: Baileys
BRANDY: Torres 10
CERVEZA: Nacional e Internacional
COCTELERÍA: Mixología de la Casa

NO INCLUYE: Vino, agua embotellada o bebidas energizantes



CAPACIDADCAPACIDAD

BARRA

SALÓN

RAW BAR
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TERRAZA

KIDS CLUB

HOSTESS

TOTAL: 
220 personas
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UBICACIÓNUBICACIÓN
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VENTAS Y GRUPOSVENTAS Y GRUPOS
ventas@andermail.com

(998) 840 7183/84

DIRECTOR DE VENTASDIRECTOR DE VENTAS
Juan Carlos Garza

juancarlos.garza@grupoandersons.com

(55) 1841 8016
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