
P L A Y A  D E L  C A R M E N



Nic olet t a  te  ha rá  d e s cu b r ir  p lat i l los  c o nte m p o rá n e os  q u e 
c o n s e r va n  to da  la  e s e n cia  d e  su s  o r íge n e s  y  cultu ra

H A N D C R A F T E D  I T A L I A N  K I T C H E N



M E N Ú  P L A T I N U M

ENTR ADA
(A ELEGIR)

 
ESFERAS DE

PARMESANO 3 pzas
E n  s a l s a  d e  p i m i e n to s 

r o s t i z a d o s .  F i n a l i z a d o  c o n 
r e d u c c i ó n  d e  h i g o 

CAESAR NICOLETTA*
C o g o l l o s  d e  l e c h u g a ,  q u e s o 

g r a n a  p a d a n o  y  a n c h o a s

VITELLO TONNATO* 90 g
C a r p a c c i o  d e  f i l e t e  a  l a 

p i m i e n t a ,  b a ñ a d o  e n  s a l s a 
d e  v e n t r e s c a .  F i n a l i z a d o  c o n 
a l c a p a r r a s ,  a c e i t e  d e  o l i v a , 

h o j a  d e  o r é g a n o  y  l i m ó n

PL AT O  F U E R T E
(A ELEGIR)

 
 

SPAGHETTI CACIO E PEPE
M a n t e q u i l l a ,  q u e s o  p e c o r i n o 

r o m a n o ,  a l b a h a c a  y
p i m i e n t a  n e g r a

POLLO PROVENZAL 600 g
M a r i n a d o  c o n  v i n o  b l a n c o 
y  r o m e r o .  A c o m p a ñ a d o  d e 

e s p i n a c a s  s a l t e a d a s

SALMÓN CON GREMOLATA 
DI PISTACCHI 300 g 

A  l a  p l a n c h a  c o n  g r e m o l a t a  d e 
q u e s o  g r a n a  p a d a n o ,  o l i v a s , 

c h i l e  s e c o  y  l i m ó n

LASAGNA 
Tr a d i c i o n a l  c o n  b o l o g n e s a ,

b e c h a m e l  y  q u e s o  p a r m e s a n o

P O S T R E
(A ELEGIR)

TIRAMISÚ
(Para compartir)

C r e m a  d e  m a s c a r p o n e  c o n 
a m a r e t to  y  c a p a s  d e  s o l e t a s 

h u m e c t a d a s  c o n  c a f é .  Te r m i n a d o 
c o n  c o c o a  e n  p o l v o 

HELADOS & SORBETE 1 pza 
Va i n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  p i s t a c h e , 

s t r a c c i a t e l l a  y  m a n d a r i n a

 

I n c l u ye  I VA .  |  N o  i n c l u ye  B e b i d a s  |  L a  p r o p i n a  n o  v a  i n c l u i d a  |  * E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c to s  c r u d o s  e s  b a j o  l a
r e s p o n s a b i l i d a d  d e  q u i é n  l o  s o l i c i t a  S S A  |  E s t e  m e n ú  s o l o  a p l i c a  p a r a  g r u p o s  d e  m á s  d e  1 0  p e r s o n a s

$ 900 PESOS MEXICANOS
precio por persona



M E N Ú  B L A C K

ENTR ADA
(A ELEGIR)

 
CRUDO DE ATÚN* 80 g

Ta r t a r  d e  a t ú n  c o n  f r u t a s  d e 
t e m p o r a d a ,  a l b a h a c a ,  j u g o  d e 

l i m ó n  y  a c e i t e  d e  o l i v a

BURRATA & ZUCCHINI
C o n  a v e l l a n a s ,  a c e i t e  d e  o l i v a  y 

r a l l a d u r a  d e  l i m ó n

  
CARPACCIO DI MANZO AL 

TARTUFO* 100 g
C o n  a r ú g u l a ,  a l i o l i  d e  o l i v a s 
n e g r a s  y  q u e s o  p a r m e s a n o

PL AT O  F U E R T E
(A ELEGIR)

 
 

PAPPARDELLE
FUNGHI E TARTUFO

C r e m i n i ,  s h i t a ke ,  t r u f a  n e g r a  y 
v i n o  b l a n c o

PULPO AL FORNO 400 g
C o n  c o n s e r v a  d e  to m a t e , 

p i m i e n to s  e n c u r t i d o s  y  r o m e r o
 

LOBINA ALLA
PUTTANESCA 250 g

Al horno con chile quebrado y
vino blanco

GNOCCHI AL
BOLOGNESE 180 g

P O S T R E
(A ELEGIR)

TIRAMISÚ
(Para compartir)

C r e m a  d e  m a s c a r p o n e  c o n 
a m a r e t to  y  c a p a s  d e  s o l e t a s 

h u m e c t a d a s  c o n  c a f é .  Te r m i n a d o 
c o n  c o c o a  e n  p o l v o 

TARTA TENERINA
D e  c h o c o l a t e  c o n  c e n t r o 

s e m i l í q u i d o ,  h e l a d o  d e  p i s t a c h e , 
s a l s a  d e  Fr a n g e l i c o  y

 p i s t a c h e  t r o c e a d o

I n c l u ye  I VA .  |  N o  i n c l u ye  B e b i d a s  |  L a  p r o p i n a  n o  v a  i n c l u i d a  |  * E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c to s  c r u d o s  e s  b a j o  l a
r e s p o n s a b i l i d a d  d e  q u i é n  l o  s o l i c i t a  S S A  |  E s t e  m e n ú  s o l o  a p l i c a  p a r a  g r u p o s  d e  m á s  d e  1 0  p e r s o n a s

$ 1, 200 PESOS MEXICANOS
precio por persona



B A R R A  L I B R E 
P R E M I U M

*2 horas de barra l ibre consumo mínimo | Incluye mezcladores | Todos nuestros precios incluyen IVA
La propina no va incluida | Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas | Evite el exceso

RON:  A p p l e to n  S i g n a t u r e  B l e n d ,  B a c a r d i  B l a n c o ,  C a p t a i n 
M o r g a n  S p i c e d ,  H a v a n a  C l u b  7 Y,  M a t u s a l e m  P l a t i n o , 
Z a c a p a  C e n t e n a r i o  2 3 Y

VODK A:  G r e y  G o o s e ,  K e t e l  O n e  O r i g i n a l ,  S m i r n o f f , 
S m i r n o f f  Ta m a r i n d o ,  Sto l i c h n a y a

WHISKY:  B u c h a n a n’s  1 2 Y,  B u s h m i l l s  B l a c k  B u s h ,
D e w a r ’s  1 2 Y,  J  Wa l ke r  B l a c k  L a b e l ,  J  Wa l ke r  R e d  L a b e l , 
J a c k  D a n i e l ’s

TEQUIL A: 1 8 0 0  C r i s t a l i n o ,  C a s a m i g o s  B l a n c o ,
C u e r v o  Tr a d i c i o n a l  P l a t a ,  C u e r v o  Tr a d i c i o n a l  R e p o s a d o , 
D o n  J u l i o  B l a n c o ,  D o n  J u l i o  R e p o s a d o ,  H e r r a d u r a  B l a n c o , 
H e r r a d u r a  R e p o s a d o ,  M a e s t r o  D o b e l  D i a m a n t e ,
P a t r ó n  C r i s t a l i n o ,  P a t r ó n  S i l v e r

GINEBRA: B e e f e a t e r,  B o m b a y  S a p p h i r e ,  H e n d r i c k ’s , 
P u e r to  D e  I n d i a s  St r a w b e r r y,  Ta n q u e r a y

MEZCAL:  4 0 0  C o n e j o s  E s p a d i n  J o v e n ,  4 0 0  C o n e j o s 
E s p a d i n  R e p o s a d o ,  M o n t e l o b o s  E s p a d i n ,  U n i o n

LICORES:  C r e m a  B a i l e y ’s ,  H i e r b a s  J ä g e r m e i s te r

COGNAC: H e n n e s y  V. S ,  H e n n e s s y  V. S .O. P

BRANDY:  To r r e s  1 0Y

CERVEZA:  N a c i o n a l  e  i m p o r t a d a

COCTELERÍA: M i x o l o g í a  d e  l a  c a s a

* N o  i n c l u y e  v i n o ,  a g u a  e m b o t e l l a d a ,  n i  b e b i d a s  e n e r g i z a n t e s

$1,000 PESOS MEXICANOS
Precio por persona

($ 5 0 0  h o r a  a d i c i o n a l )
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U B I C A C I Ó N

TEL.  (984) 147 6542

5  Av.  N te.  s /n ,  e n tre  c a l l e s  1 2  y  14,  C e n tro,  7 7 7 10
Playa  d e l  C a r m e n ,  Q. R .



@nicolettarestaurante        nicolettarestaurante       Nicoletta 

W W W. NICOLET TARESTAUR ANT.COM

VENTAS & GRUPOS
ve n t a s @ a n d e r m a i l .c o m

(998) 840 7183/84

DIRECCIÓN DE VENTAS
J u a n  C a r l o s  G a r z a

juancar los.garza@grupoandersons.com



NICCUN070223


